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＜当社は環境と社会への貢献に取り組んでいます＞

昭和50年創業の老舗焼肉店。国産黒毛和牛のA4
クラスを専門に扱い、職人の目利きにかなわなけ
れば使用しない厳選された食肉をメインにした創
業以来変わらないこだわりの味は、今なお地域の
お客様に愛され続けるお店です。

焼肉 韓国家庭料理　幸 楽 苑

TEL.0853-53-3749

【公式WEBサイト】 【LINE公式】

お弁当・ギフトのご予約はお電話で承ります

※出来立ての状態でお渡ししたいので前日までにご予約ください。
※当日の11：00までのご予約であれば可能な範囲で承りますのご相談ください。
※受け渡し時間は11：30～13：30の間となります。
※当店の定休日は毎週木曜日となります。
※お支払いは現金のほか、各種クレジットカード（VISA、MASTER、JCB）でも承ります。

【ご予約受付時間】 営業日の11：30～13：30／17:30～22:30

※このパンフレットは、古紙配合率60％以上の再生紙を使用しています

　『いつもお世話になっている方や、いつも身近なご家族に
笑顔になってもらいたい』そんなお客様のために『当店こ
だわりの焼肉』をご家庭でも味わっていただけるギフトセッ
トをご用意いたしました。
　焼肉専門店のこだわりの焼肉は特別なシーンや贈り物に
最適です。
　職人が目利きした最高のお肉とともに当店秘伝のタレと
セットでご提供いたします。

※塩タンは絶妙の塩加減を味わっていただくために予め味付けをいたしております。味付け
後の生肉につきましては日持ちが短いためご購入後24時間以内にお召し上がりくださいま
せ。塩タンには味付けによる変色がありますが、品質には問題がございません。

※生肉は生物ですのでご購入後はお早めに冷蔵庫等の中で保存くださいますようお願いいた
します。ご購入後12時間以内にお召し上がりくださいませ。

※その他ご注文も承ります。詳しくは店舗までご相談ください。
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大切なお客様や身近なご家族に
  こだわりの『美味しさ』を贈りませんか？

もみダレ・つけダレ付
ハラミ（200g）

1,960円（税別）
もみダレ・つけダレ付
カルビ（200g）

2,400円（税別）

もみダレ・つけダレ付
ロース（200g）

2,560円（税別）
味付け済み塩タンです
塩タン（160g）

2,360円（税別）
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「五味五色五法」を表現した、おもてなし焼肉弁当

「五味五色五法」とは

焼肉弁当
　創業以来変わらない秘伝のタレと職人の目利き・技術でできたこだわりの焼肉
を主菜とし、ビタミンB群や植物性乳酸菌（ラクトバチルス）などが豊富に含まれ
た昔ながらの手作りの生きたキムチ、そして味わい豊かな韓国のナムルや幸楽苑
オリジナルのドレッシングを使用したサラダで、韓国料理の「五味五色五法」を
表現いたしました。盛り付けは向かって手前からお箸をつけていただけるように盛
り付けて、おもてなしの心を意識しております。
　普段とは違うお弁当でお客様に幸せが訪れる事をお祈りいたします。

韓国では陰陽五行説が料理の基本として捉えられており、5つの味（塩・甘い・辛い・
苦い・酢）と5つの色（白・黒・青『緑でも可』・赤・黄色）、5つの調理法（煮る・焼く・蒸す・
和える・生）の料理を一度に取る事で体のバランスが整えられると考えられています。

伝統料理の多彩な技が味わえる至高の丼物

ピビンパ丼
　韓国料理の基本は「五味五色五法」と言われております。また韓国のお食事で
は丼に乗って出てきた食事は例外なく混ぜて食べる伝統文化があります。
　『ピビンパ』は韓国の食文化をそのまま体現した最も基本的な料理の一つであ
ると同時に、お店の技術を測る上で最も試される料理でもあります。
　当店の『ピビンパ』はお客様の健康を願った優しい味付けとなっておりますが
伝統料理の幾つもの工程を経てお客様の満足を詰め込みました。
　ぜひ当店の自信のピピンパ丼をお試しください。
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ごま油と海苔の風味、歯ごたえ豊かな韓国式太巻

キンパ飯（韓国式太巻）

焼肉 韓国家庭料理
　　　幸 楽 苑　謹製 幸楽苑のサラダ

　『キンパ』は昔から韓国ではお弁当に欠かせないご飯物の一つでありました。
　幸楽苑では海苔に『韓国海苔』を使用。海苔の風味をそのまま感じていた
だけるように、具材はビタミンB群などが豊富に含まれた自家製の生きたキム
チと韓国の味わい豊かなナムル、国産黒毛和牛の特選クラスを使用した焼肉
を入れています。ご飯は、お米が本来持つ繊細な甘みを活かしながら、お酢の
代わりにごま油を使用し、塩で味付けしております。
　お腹の持ちもよく、これ一つで食欲をしっかりと満たしてくれるお弁当です。

　新鮮な野菜を使用し、1枚1枚丁寧に手洗いした野菜を刃物を使わず
ちぎりました。決めては当店のオリジナルドレッシング。お客様から『販
売して欲しい！』という声も上がるほどの人気ドレッシングです。醤油ベー
スのドレッシングはどんな料理にもあう美味しさ！食べやすいサイズに
パッケージングして持ち運びにもぴったり！

お肉をお選びください
1,280円（税別） 1,280円（税別）

250円（税別）

ハラミ 1,480円（税別）
カルビ 1,780円（税別） ロース 1,780円（税別）

※全商品の内容や仕様は予告なく変更する場合がございますのでご了承ください。

幸楽苑
特製タレ付

幸楽苑の
サラダ付

幸楽苑の
サラダ付

国産黒毛和牛
特選クラス使用
国産黒毛和牛
特選クラス使用


